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«Ungleiche Spiesse» im Gastgewerbe?

Ein Leserbrief wirft Fragen zu fairen Wettbewerbsbedingungen in Uri auf. Die Stiftung Behindertenbetriebe Uri und Gastro Uri nehmen Stellung.

Janik Desax

Die Stiftung Behindertenbetrie-
be Uri (SEU} betretbt mit dem
«Windrad » cin eigenes, offent-
lich zuganghches Restaurant.
Ein Leserbaef von akt Landrat
Thomas Amold (FDP, Fliclen)
wirft die Frage auf, ob die SBU,
als vom Kanton subventionier-
ter Betrieb, die glexchen Bedin-
gungen hat wie pnvate Gastra-
betricbe. Amold st der Mei-
nung, dass das Restaurant
aufgrund der Zuschusse des
Kantons im Vorted sei.

Inshesondere stoet sich Ar-
nold an einem Angebot, das auf
der Webseite der SBU beschrie-
ben wird. «Auch Geselligheit
soll in der SBU nicht zu kurx
kommen. Wir veranstalten des-
halb von Zeit zu Zeit kleine,
aber feine Anlisse. Von der
Metzgetis bis zum (Wine and
Dine» und vom Bavernbeunch
zum Soantagsbraten st fur je-
den etwas dabeix, heisst es doet.

Damit seien Anlasse fur
Dritte gemeint, die etwa alle
zwel bis dret Monate stattfan-
den, prazisiert SBU-Geschafts-
leiter Thomas Kenel auf Anfra-
ge. Regular ist das Restaurant
monatags bis freitags von 8 bis 16
Uhr geofinet, montags zusatz-
lich von 1830 bis 20 Uhe.

Herausforderungen

seien vergleichbar

Arnold ist der Memung, dass
wungleiche Spresses mm Gastge-
werbe entstehen. oUrner Gast-
betricbe kimpfen mit grossen
Herausforderungen  wie  der
Teuerung, den hohen Personal-
kosten und dem grossen Perso-
nalmangel in der Kuche oder im
Servicew, schreibt er.

Dee SBU ammt zu dieser Kn-
tik Stellung. Thomas Kenel
schreibt: «Die aktuellen Heraus-
forderungen der Gastronomie
mit Teuerung, hohen Personal-
kosten und Fachkriftemangel
sind uns schr bewusst, denn
auch das Restaurant Windrad ist
davon direkt betroffen.» Das

Das Restaurant wWindrade der Stiftung Behindertenbetnebe Uriist offentlich zuginglich.

Restaurant der SBU stehe vor
vergleschbaren Herausforderun-
gen wie andere Betriebe.

«Die Frage emes fairen
Wetthewerbs ist mcht neus, so
Kenel. Der Umer Regierungsrat
habe bereits 2011 in seiner
Antwort auf eine Interpellation
testgehalten, dass  Wettbe-
werbsverzerrungen  entstehen
konnen, wenn Preise nicht
marktgerecht ausgestaltet sind.
Laut Kenel bictet die SBU thre
Produkte und Dienstleistungen
zu marktublichen Preisen an.

Gleichzeitig hielt der Regie-
rungsrat damals fest, dass die

erwirtschalteten Ertrige in die
Betricbsrechmung  einfliessen
und dadurch die Beitrige des
Kantons tiefer austallen. Die Er-
trage 2us dem Gastrobereich
wirden somit die Kantonsrech-
mung entlasten.

Auf die Frage nach der wirt-
schafthichen Bedeutung des
Gastrobetriehs fur die SBU
schreibt Kenel: «Fur die SBU
stehen der Arbeits-, Aushil-
dungs- und Integrationsauftrag
im Vordergrund.» Gleichzeitig
seien die selbst erwirtschafte-
ten Ertrage wichtig. «Sie tragen
nur Finanzerung unseres Ge-

samtauftrags bei, reduxieren
die fnanzielle Abhianggkeit
vom Auftraggeber Kanton Un
und entlasten damit die offent-
liche Hand.»

Gastro Uri ist offen
fuir Austausch mit der SBU

Gastro Uri anerkenne den wich-
tigen  Arbeits-,  Ausbildungs-
und Integrationsauftrag der
SBU, schreibt Prasident Joe Her-
ger. Der Verband teile die An-
sicht, dass marktubliche Preise
im Angebot der SBU wichtig sei-
en. «0Ob das Restaurant Wind-
rad gegenitber privaten Gastro-
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betricben emen Wettbewerbs-
vorteil hat, konnen wir ohne
nahere Kenntnis der Finanxie-
rung und Kostenrechnung nicht
abschliessend beurteilen.» Ent-
schexdend seien aber auch die
finanziellen Rahmenbedingun-
gen. «Private  Gastrobetricbe
miissen ihre Kosten und ihr
unternchmerisches Risiko
selbst tragens, so Herger.
Offentliche Beitrage sollen
den sazalen Auftrag und den
damat verbundenen zusitzli-
chen  Autwand  ermoglichen.
«Dafur braucht es eine transpa-
rente Abgrenxung der Kosten

und eine nachvollzehbare Kal-
kulation - auch bei Banketten
und Caterings, schreibe der
Gastro Un Prasident.

Aktuell stehe Gastro Un
mcht in direktem Kontakt mit
der SBU. «Wir sind jedoch aften
fur emen sachlichen Austausch,
um die gegenseitigen Anliegen
und Rahmenbedingungen bes-
ser kennenzulernen.s Zudem
wurde Herger es begrissen,
wenn das Restaurant Windrad
kunftig Mitglied von Gastro Un
werden wirde. «Das wurde den
Dialog und das gegenseitige
Verstindnis fordemn.»

SBU hilt

an Konzept fest

Thomas Amold fordert in ser-
nem Leserbrief Konsequenzen:
aDer Suftungsrat  sollte  das
Konzept des Restaurants aber-
denken und dafur sorgen, dass
alle Gastbetriebe im Kanton Un
mit den gleich langen Spiessen
den Markt bearbeten.s Gerade
solche Anlasse fur Dritte geho-
ren seiner Ansicht nach nicht
zum Aufgabenbereich der SBUL

Die SBU sei offen fur Ge-
sprache. «Fir kankrete Hinwes-
seund einendirekten, konstruk-
tiven Austausch mit der Umer
Gastronomie sind wir jederzeit
offens, so Kenel. Die Aktivita-
ten im Veranstaltungsbereich,
wie etwa das «Wine and Dinew,
gestalte die SBU mit Augen-
mass. Sie betreibe keine aktive
Werbung fur solche Anlisse.
Zudem habe die SBU die Anlas-
se fur Dritte in den vergangenen
Jahren bewusst reduziert.

Am grundsatzlichen Kon-
zept will die SBU jedoch festhal-
ten. «Den grundsatzhichen Auf-
trag des Restaurants Windrad
stellen wir nicht infrage. Men-
schen mat Beeintrachtigung sol-
len mitten in der Gesellschatt
arbeiten, lernen und Verant-
wortungubernchmen konnenws,
schreibt Kenel. Dazu brauche es
reale Begegnungen mit Gasten
und einen funktiomerenden
gastranomischen Betrieh.



